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CASERTA - Dopo i due casi di wurstel e dei tramezzini al salmone, un nuovo allarme si abbatte
sui consumatori per la presenza di “listeria monocytogenes”. E’ un batterio comune che può
provocare tossinfezioni alimentari gravi, e’ stato trovato nei pancake al cioccolato del marchio
Bernard Jarnoux Crepier. 

  

A seguito di cio’, l’azienda, come comunica il Ministero della Salute, ha disposto il richiamo in
fabbrica dal mercato di alcuni lotti “vietando di consumare il prodotto” per riportarlo al punto
vendita. Fino adesso i decessi confermati sono 4, mentre su un quinto sono ancora in corso le
indagini.

  

A fare insospettire le Autorita’ competenti su questo batterio era stato il caso dei wurstel di pollo
dell’Azienda Tre Valli, tanto che e’ stata costretta a una procedura d’urgenza per il ritiro di alcuni
lotti. La scorsa settimana, e’ stata la volta di due lotti di tramezzini del marchio Allegri Sapori.
Adesso e’ il turno dei pancakes di un’azienda francese con sede a Lamballe, che lo scorso 6
ottobre ha disposto il richiamo urgente del lotto 256 per rischio microbiologico.

  

Le Autorita’ competenti, stanno tenendo sotto osservazione i formaggi molli con muffa (come
Brie, Camembert e gorgonzola), secondo l’Istituto Superiore di Sanità, gli alimenti più a rischio
listeria. Una cosa e’ certa, nemmeno le grandi aziende garantiscono la salubrita’ dei cibi e
quindi i consumatori devono stare attenti a quello che consumano.
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